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Aperovorschlige:

HobelRdse pro Person Fr. §.—
Hobelkdse und Rauchfleisch pro Person Fr. 10.—
Blatterteiggebdck, pro Person Fr. 6.50
Niissli, Chips, Salzsticks pro Person Fr. 4.50
Schinkengipfeli pro Stiick, Fr. 2.—
Kdsechiiechli pro Stiick, Fr. 2.—
Gemischte Chiiechli pro Stiick, Fr. 2.—
(Kdse, Tomaten, Spinat, Lauch)

Mini Pizza pro Stiick, Fr. 2.—
Verschiedene Canapes pro Stiick, Fr. 2.70
4 Canapes pro Person Fr. 10.—
Orangensaft

Kir Royal pro Glas 8.50

Bowle (je nach Saison) pro Glas 4.50



SUPPEN

Kraftbriihe mit Einlage
Franzdsische Zwiebelsuppe
Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen

Hausgemachte Kjirbiscremesuppe mit
gerosteten Sonnenblumenkernen

Biindnergerstensuppe

KALTE VORSPEISEN

Hausgebeizter Wildlachs mit Senf-Honigmayonnaise
Russisches Ei ,garniert”
Hausgemachte Fleischterrine mit Cumberlandsauce

Gerducherte Trutenbrust auf einem Salatbett mit
Cocktailsauce

Fr.

Fr

Fr.

Fr.

.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

5.50

7.50

7.50

8.50

8.50

18.50

12.00

14.50

14.00



WARME VORSPEISEN

Schweizer KdseRuchen mit Speck und Zwiebeln Fr.
Crevettenspiessli auf Toast mit Knoblauchbutter .
Pilztoast Fr.
Koniginnenpastetli .
HAVPTGANGE

Rindsschmorrbraten nach Art des Chefs Fr.
Gemiise Bouquet

Kartoffelstock,

Schweinssteak mit Pilzrahmsauce Fr.

Gemiise Bouquet
Pommes Frites

Entrecote mit hausgemachter Krduterbutter Fr.
Gemiise Bouquet

Ristikroketten

Filetgoulasch Stroganoff .
Gemiise Bouquet
Griine Spdtzli

11.50

14.50

14.50

12.50

23.50

28.50

36.00

42.00

Unsere Lokalititen: Rustikaler Weinkeller geeignet fiir ein Apero (10 Plitze )

Hirschenstiibli im 1. Stock (40 Plitze ) Restaurant (24 Plitze ) Gaststube (40 ) Plitze




MENUVORSCHLAGE FUR GRUPPEN

No. 1
Tagessuppe Fr. 21.00

ThK

Schweinsrahmschnitzel
Nudeln

Nr. 2
Tagessuppe Fr. 22.00

b2 8:8:4

Piccata vom Huhn
Spaghetti mit Tomatensauce

Nr. 3

Tagessuppe Tr. 23.00
Ungarisches Gulasch
Hausgemachte Spdtzli

Nr. 4
Tagessuppe Fr. 28.00

ThR

Felchenfilets mit Tartar Sauce
Petersilienkartoffeln

Nr. 5
Tagessuppe Tr. 27.50

ThK

Kasslerbraten an Madeirasauce
SalzRartoffeln und Bohnen



MENUSTVORSCHLAGE

Nr. 6
Tagessuppe

b2 8:8:4

Kalbsragout
Tagesgemiise undKartoffelstock,

Nr. 7
Tagessuppe

ThK

Geschnetzeltes Kalbfleisch , Ziircher Art”

Berner Rosti

Nr. 8
Tagessuppe

b2 8:8:4

Wiener Tafelspitz an Meerrettichsauce
Dorrbohnen und Salzkartoffeln

Nr.9
Tagessuppe

ThK

Poulet-Currygeschnetzeltes
Gemiise und Orientalischer Reis

Nr. 10
Tagessuppe

b:8:8:4

Roastbeef an einer Sauce Bearnaise
Gemiise Bouquet und Kartoffel Gratin

Fr.

Fr.

.

Fr.

.

29.00

35.50

28.00

28.50

38.50



MENUVVORSCHLAGE FUR BESONDERE ANLASSE

Nr.11

Kraftbriihe mit Einlage

ThR

Bernerplatte
mit Dorrbohnen, Sauerkyaut und Salzkartoffeln

R 98-

Frischer Fruchtsalat

Nr.12

Biindnergerstensuppe
R 98-

Hausgemachte KdiseRuchen

ThR

Geschnetzeltes Kalbfleisch , Ziircher Art*

Berner Rosti
FTRK

Caramelkopfli

Nr.13

GemiiseRraftbiihe ,Royal”

R 98-

Fr. 39.00

49.00

59.00

Hausgemachte warme Fischterrine auf Wildreis mit Safransauce

ThK

Gegrilltes Entrecote an Pfefferrahmsauce serviert

mit Butternudeln und Gemiisegarnitur
R 98-

Hausgemachte Cremeschnitte



No. 14

Griessuppe , Leopold™ .

R 98-

Pfannkuchen gefiillt mit Pilzen

ThK

Schweinsfiletmedaillon an einer Williamssauce
serviert mit KartoffelkroRetten und Gemiisegarnitur

R 98-

Zimtparfait mit Orangenragout und Rahm

Nr. 15

Gerduchertes Entenbriistchen auf einem Salatbett .

ThR

Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen
b:g:-4-¢

Rindsfilet ,Rossini*
serviert mit einem Gemiise Bouquet und Williamskartoffeln

ThR

Zweifarbige SchoRoladenmousse

62.00

66.00



DESSERLS

Hausgemachtes ,Mousse au chocolat” Fr.
Apfelkiichlein mit Vanillesauce Fr.
Frischer Fruchtsalat .
Sorbet ,Colonel™ Fr.
Variationen von Sorbets und Friichten auf Himbeersauce .
Hausgemachtes Zimtparfait mit Orangenragout .
Merinque mit Eis und Rahm .

Flan Caramel mit Rahm

9.50

9.50

9.50

10.00

12.00

12.00

9.50

6.00

Samtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst. und pro Person.




Das Traditionelle

Kdsefondue
Kleiner Biindnerteller Fr. 31.50

ThR

Kdsefondue

b2 8:8:4

Frischer Fruchtsalat

Fleischfondue
Gemischter Salat . 42.00

R 98-

Fondue Chinoise oder Fondue Bourgignonne
Mit verschiedenen Saucen und Friichten
Pommes Frites

Racelette
Gemischter Salat nach Saison . 29.50

b2 8:8:4

Raclette so viel Sie essen Ronnen
b 8-

Merinque mit Eis und Rahm

Rosti Plauch

Alles ist moglich sie kgnnen Ihre Rpsti nach Lust und Laune nach Ihrem
Geschmack Kreieren.

Preis je nach Aufwand!

Fondue Abend
Ausprobieren und geniessen Fondue in allen Variationen!

Preis je nach Aufwand!

Schweiz Pur
Traditioneller Schweizer Abend mit Origineller Unterhaltung und einem
reichhaltigen Schweizer-Bauern Buffet. . 78.00

Gerne servieren wir Ihnen unsere Buffets nach Ihrem Geschmack und Wiinschen!




Allgemeines

Lieber Organisator,

Damit Ihr Fest zu einem vollen Erfoly wird, miissen folgende Punkte
beriicksichtigt und abgeRldrt werden:

Personenzahl

Menukarten

Tischdekoration

Bestuhlung

Saalmiete

Verlingerung

Wir bitten Sie, uns die genaue Personenzahl 24 Stunden
vor dem Anlass bekannt zu geben. Abweichungen oder
nicht abgemeldete Personen miissen wir Ihnen leider in
Rechnung stellen.

Gene drucken wir Ihnen festliche Karten, welche vom Haus
offeriert sind.

Das Auge isst bekanntlich mit. Damit Ihr Anlass noch
festlicher erstrahlt, bestellen wir gerne bei unserem
Floristen die passende nach Ihren Wiinschen entsprechende
Blumendekoration. Teilen Sie uns einfach IThr Budget mit,
den Rest erledigen wir fiir Sie!

Gerne gehen wir auf Ihre Bestuhlungswiinsche ein. Je nach
Art und Weise Ihres Anlasses finden wir sicher die Ifinen
passende Tischordnunyg.

Bei Banketten berechnen wir Reine Saalmiete.

bis 01.00 Uhr CHT 50.00
bis 02.00 Uhr CHTF 100.00
pro weitere Stunde CHF 80.00

Wir bedanken uns ganz herzlich bei Ihnen fiir die Beriicksichtigung unseres
Hauses und sichern Ihnen schon heute einen unvergesslichen Anlass zu.



