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Aperovorschlige:

HobelRdse pro Person Fr. §.—
Hobelkdse und Rauchfleisch pro Person Fr. 10.—
Blatterteiggebdck, pro Person Fr. 6.50
Niissli, Chips, Salzsticks pro Person Fr. 4.50
Schinkengipfeli pro Stiick, Fr. 2.—
Kdsechiiechli pro Stiick, Fr. 2.—
Gemischte Chiiechli pro Stiick, Fr. 2.—
(Kdse, Tomaten, Spinat, Lauch)

Mini Pizza pro Stiick, Fr. 2.—
Verschiedene Canapes pro Stiick, Fr. 2.70
4 Canapes pro Person Fr. 10.—
Orangensaft

Kir Royal pro Glas 8.50

Bowle (je nach Saison) pro Glas 4.50



SUPPEN

Kraftbriihe mit Einlage
Franzdsische Zwiebelsuppe
Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen

Hausgemachte Kjirbiscremesuppe mit
gerosteten Sonnenblumenkernen

Biindnergerstensuppe

KALTE VORSPEISEN

Hausgebeizter Wildlachs mit Senf-Honigmayonnaise
Russisches Ei ,garniert”
Hausgemachte Fleischterrine mit Cumberlandsauce

Gerducherte Trutenbrust auf einem Salatbett mit
Cocktailsauce

Fr.

Fr

Fr.

Fr.

.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

5.50

7.50

7.50

8.50

8.50

18.50

12.00

14.50

14.00



WARME VORSPEISEN

Schweizer KdseRuchen mit Speck und Zwiebeln Fr.
Crevettenspiessli auf Toast mit Knoblauchbutter .
Pilztoast Fr.
Koniginnenpastetli .
HAVPTGANGE

Rindsschmorrbraten nach Art des Chefs Fr.
Gemiise Bouquet

Kartoffelstock,

Schweinssteak mit Pilzrahmsauce Fr.

Gemiise Bouquet
Pommes Frites

Entrecote mit hausgemachter Krduterbutter Fr.
Gemiise Bouquet

Ristikroketten

Filetgoulasch Stroganoff .
Gemiise Bouquet
Griine Spdtzli

11.50

14.50

14.50

12.50

23.50

28.50

36.00

42.00

Unsere Lokalititen: Rustikaler Weinkeller geeignet fiir ein Apero (10 Plitze )

Hirschenstiibli im 1. Stock (40 Plitze ) Restaurant (24 Plitze ) Gaststube (40 ) Plitze




MENUVORSCHLAGE FUR GRUPPEN

No. 1
Tagessuppe Fr. 21.00

ThK

Schweinsrahmschnitzel
Nudeln

Nr. 2
Tagessuppe Fr. 22.00

b2 8:8:4

Piccata vom Huhn
Spaghetti mit Tomatensauce

Nr. 3

Tagessuppe Tr. 23.00
Ungarisches Gulasch
Hausgemachte Spdtzli

Nr. 4
Tagessuppe Fr. 28.00

ThR

Felchenfilets mit Tartar Sauce
Petersilienkartoffeln

Nr. 5
Tagessuppe Tr. 27.50

ThK

Kasslerbraten an Madeirasauce
SalzRartoffeln und Bohnen



MENUSTVORSCHLAGE

Nr. 6
Tagessuppe

b2 8:8:4

Kalbsragout
Tagesgemiise undKartoffelstock,

Nr. 7
Tagessuppe

ThK

Geschnetzeltes Kalbfleisch , Ziircher Art”

Berner Rosti

Nr. 8
Tagessuppe

b2 8:8:4

Wiener Tafelspitz an Meerrettichsauce
Dorrbohnen und Salzkartoffeln

Nr.9
Tagessuppe

ThK

Poulet-Currygeschnetzeltes
Gemiise und Orientalischer Reis

Nr. 10
Tagessuppe

b:8:8:4

Roastbeef an einer Sauce Bearnaise
Gemiise Bouquet und Kartoffel Gratin

Fr.

Fr.

.

Fr.

.

29.00

35.50

28.00

28.50

38.50






